2024

Bqdenweﬂer p 6merl)erg

Chardonnay
F|qggschi”

Quadlitatswein trocken

Weinloeschreilounq
Farbe: He”ge“o mit gro nlichen Reflexen

Geruch: Limette und Minze, pqmpe|muse, Orcmge und ein
Bergzitronen

Geschmack: F|eisc|1ige pqpoyo und frische Pfefferaromen,
chi”e, dazu Aromen von Krautern, Stroh und Dérrobst.
Dicht und Komp|ex am Gaumen, gri”ige Textur, sehr
|c1nger Alogcmg

Ancﬂyse
Alkohol ]3,0 % vol || Séure 5,5 g || RZ O,é g ||

Besonderheiten
Selektierte Trauben aus alten Relocln|c|gen,
im Borrique gereift, |—|cmd|ese,

Steillagenwein \VAL Z

BADEN

BADENWEILER ROMERBERG
Speise- und Trinkempfehlung CHARDONNAY

ook

Am besten beica. 9-13°C
Lamm, Rind und Schweineﬂeisch, l(rdftige Speisen mit

intensiven Aromen, Gri”gerichte,

Brillat-Savarin, Chaource, Reblochon
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